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THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2024 celebra la innovacién
en la industria alimentaria

THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2024 abre nuevamente su convocatoria hacia la
innovacion

Cada ano, THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO busca convertirse en un foro donde fluya la
innovacion, en el que se encuentre inspiracién y se identifiquen aplicaciones cientificas y
tecnoldgicas que sean Utiles a la industria de alimentos y bebidas.

Alinedndose a las necesidades del mundo actual, la marca también ha procurado dejar
una huella que contribuya a resolver los mayores desafios a los que se enfrenta la industria.
Es por eso, que buscando hacer eco de las buenas prdcticas y los desarrollos mds
novedosos que pueda haber, se cred el PREMIO A LA INNOVACION ALIMENTICIA en 2023,
en el marco del 15 aniversario de THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO.

Buscando que la alimentacién sea cada vez mds consciente, responsable y sustentable, el
evento lider de ingredientes, aditivos, soluciones, procesamiento y packaging para la
industria de Alimentos y Bebidas en Latinoamérica, vuelve a abrir su convocatoria este 2024
para reconocer la labor de fabricantes y emprendedores de toda Latinoamérica que
trabajan en la industria de Tecnologia para Alimentos y Bebidas, sin llegar a ser proveedores.

[ INUV LA W T S =

Reconocer la excelenciaq, a fravés de la experiencia

En el entendido de que la innovacion es indispensable en el desarrollo de la industria
alimentaria para seguir elevando estdndares de calidad y superar retos que sorprendan a
los consumidores, THE FOOD TECH® reconoce la excelencia del sector con su Premio a la
innovacioén.

Desde luego, toda esta creatividad tiene que usarse bajo fines sustentables; por ello, el
compromiso medioambiental y circular de cada uno de los proyectos que se aspiran a
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recibir en esta convocatoria tiene tanto impacto en la eleccién del jurado conformado por
especialistas del sector:

CRISTINA CHUCK Profesora Investigadora Titular en el Tecnoldgico de Monterrey

CHRISTINE LOPES Business Development Manager LATAM de Innova Market Insights

EDUARDO LEGORRETA FLORES Presidente del Comité de Sustentabilidad en AMEE

PATRICIA CHRISTENSEN Packaging Design & Brand Identity Expert Business

Developer at PICH - Presidente del Comité de Capacitacién de AMEE A.C. -

Regional Manager México

e REBECA LOPEZGARCIA Logre International Food Science Consulting

e JUAN VILCHES Presidente IFT Mexico Section / CEO Food Innovation Studio

e JORGE MANUEL MAQUITA NAKANO Director Técnico y de Innovacion AMEE /
Director Fundador Packinnovation Consultores

e JUAN CARLOS MATEOS DIAZ Director Adjunto de Vinculacién y Transferencia de
Tecnologia de CIATEJ

e JULIA LEON COBO Consultora Senior en Nutricion y Ciencia de los Alimentos

Para garantizar el nivel de exigencia de la seleccion de ganadores, esta premiacion cuenta
con el aval internacional del Institute of Food Technologists (IFT) y la Asociacion Mexicana
de Envase y Embalaje (AMEE). Las categorias contempladas en esta premiacién son:

Producto innovador (alimentos)

Producto innovador (bebidas)

Producto innovador (suplementos alimenticios)
Empaqgue innovador

Tecnologia innovadora

Estrategia de Marketing disruptiva
Compromiso Sustentable

Ademds, a través de la alianza que THE FOOD TECH® ha consolidado con KM ZERO Food
Innovation Hub, se premiardn a dos startups destacadas entre su sesion de pitcheo
programada para el 2 de octubre de 15 a 16:30 en el auditorio de las Food Tech Talks 2.
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Bases para la inscripcion del Premio a la innovacién

Para participar por el PREMIO A LA INNOVACION ALIMENTICIA de THE FOOD TECH®, existen
estos requisitos:

e Podrdn participar empresas fabricantes y emprendedores de toda Latinoamérica
que no sean proveedores del sector.
e Lainformaciéon debe enviarse en espanol.
e La participacion en esta premiacion no tiene costo y cada compania puede
presentar hasta tres innovaciones en una o varias categorias.
e Larecepcion de participaciones inicia el 1 de julio y concluye el 16 de agosto de
2024,
Las postulaciones se reciben via electrénica, directamente en esta liga:
hitps://expo.thefoodtech.com/premioalainnovacion/#postulate

¢ Qué se obtiene al ganar este premio?
Reconocimiento Internacional - Campaia de promocién - Capacitacion Exclusiva

1. Cada innovacién ganadora contard con difusion en los medios de THE FOOD
TECH®:

2. 1 envio de e-mail marketing presentando a los ganadores después del evento. Esta
accidn serd recibird por nuestra base con mds de 90 mil contactos.

3. 1 nota en thefoodtech.com que dard a conocer a los ganadores.

4. Entrevistas en video con cada uno de los ganadores, disponibles en nuestra
plataforma PLAY (play.thefoodtech.com).

5. 1 posteo en redes sociales posterior al evento, de cada uno de los ganadores.

6. Se hardn acreedores de 5 Pases Dorados que serdn vdlidos para la edicion 2025 de

THE FOOD TECH® SUMMIT & EXPO. Cada uno de estos pases fienen valor de 650
ddlares.

7. Lasinnovaciones consideradas como ganadoras serdn anunciadas
confidencialmente tres semanas antes de que se realice THE FOOD TECH® |
SUMMIT & EXPO 2024, con la finalidad de que los ganadores dispongan de tiempo
para preparar un video descriptivo de su producto ganador que se presentard en
la ceremonia de premiacion el dia 2 de octubre de 2024 alas 18:30pm en el
auditorio de EL SUMMIT 365 OMNICANAL, frente a profesionales y tomadores de
decisiones de la industria alimenticia.

8. Después del anuncio de los ganadores, tendrd lugar la Conferencia Magistral
Gratuita con la que concluye el primer dia del evento.
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Proceso de seleccion de los finalistas

e A partir del 16 de agosto, el jurado revisard la documentaciéon de acuerdo con un
programa que evallua los criterios de innovacién, avances y beneficios de cada
postulacion.

e Se seleccionard un solo ganador en cada categoria.

e Todas las innovaciones serdin confidenciales, a excepcidén de las ganadoras.

e No se hard ninguna promocidn de las innovaciones que no hayan ganado.

Si tienes alguna duda, envia un mail a: premioalainnovacion@tftexpo.mx

Ingrid Cubas

Comunicdloga con mds de 10 anos como creadora de contenidos para
medios impresos, digitales y audiovisuales sobre la industria de alimentos y
bebidas. Sommelier de té, especialista en cata, maridaje, produccién y
calidad de Camellia Sinensis.
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