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THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2024 presenta su agenda de
conferencias gratuitas: las Food Tech Talks

Capacitate con las charlas técnicas de las Food Tech Talks para crecer en la industria de
A&B

En cada una de sus ediciones, THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO tiene la misidn de
convertirse en un espacio ideal para encontrar proveeduria, hacer networking y obtener
capacitacién de alto nivel en torno a la industria de alimentos y bebidas.

Es por eso, que una vez mds se ha preparado una agenda robusta de charlas técnicas, en
las que se comparte informacién novedosa, relevante y Util para los profesionales del sector
alimentario: las Food Tech Talks.

Estas charlas gratuitas se impartirdn los dias 2 y 3 de octubre de 2024 en el Centro
Citibanamex de la Ciudad de México, en el marco del evento lider de ingredientes, aditivos,
soluciones, procesamiento y packaging para la industria de Alimentos y Bebidas en
Latinoamérica.

iEsta _es la agenda del SUMMIT 365 OMNICANAL para construir un futuro alimentario
préspero!

Informacion técnica con propuesta de valor en las Food Tech
Talks

Considerando que la industria de alimentos y bebidas ha tenido que actualizarse con mayor
velocidad en los Ultimos anos debido a los retos que enfrentan tanto la alimentacidn como
la nutricion, la capacitacién ha tenido que adoptarse como una constante para:

e Alinearse con las demandas de los consumidores

e Cumplir con las normativas en materia regulatoria

e Mantenerse ala vanguardia

Es por eso, que las Food Tech Talks brindan informacién novedosa para los profesionales del
sector alimenftos.

La informacion que se comparte en estas conferencias es impartida por especialistas
activos en suramo que desean compartir hallazgos, desarrollos e ideas entre colegas, para
seguirimpulsando la innovacion de la industria alimentaria.



https://thefoodtech.com/industria-alimentaria-hoy/estas-preparado-para-el-futuro-de-la-alimentacion-encuentra-la-respuesta-en-la-agenda-del-summit-365-omnicanal-que-ya-esta-lista-para-ti/
https://thefoodtech.com/industria-alimentaria-hoy/estas-preparado-para-el-futuro-de-la-alimentacion-encuentra-la-respuesta-en-la-agenda-del-summit-365-omnicanal-que-ya-esta-lista-para-ti/
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iRegistrate ahora mismo y asiste a THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2024!

Capacitacién presencial, directa y novedosa

Divididas en tres auditorios a los que tienen acceso gratuito todos los visitantes de THE
FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2024, las Food Tech Talks ofrecen capacitacién directa en
formato presencial, para ver cara a cara a los especialistas que las imparten y aclarar
cualquier duda al momento.

Algunas de las grandes temdaticas que se abordardn dentro de las Food Tech Talks de este
ano son:

Proteinas Iacteas

Endulzantes

Tecnologias de conservacion

Innovacion

Alimentos plant-based

Nutricién

Suplementos alimenticios

Tendencias de consumo

Futuro de los alimentos

Seguridad e inocuidad alimentaria

Salud y bienestar

Sistema alimentario

Inteligencia artificial

Agricultura celular

Registrate a las Conferencias Magistrales Gratuitas de FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO
2024: iUn espacio gue brinda aprendizaje sin costo y crecimiento profesionall

MUltiples escenarios repletos de conocimiento

Cada una de las Food Tech Talks se desarrolla en espacios de 45 minutos en los que se
abarcan tépicos desde un enfoque técnico, buscando la mejora continua y aspirando a
la innovacién.

En cada auditorio pueden surgir intercambios de perspectivas, en los que los visitantes
puedan hacer aportaciones a cada charla que inspiren a sus colegas.


https://thefoodtech.com/industria-alimentaria-hoy/ya-esta-abierto-el-registro-para-the-food-tech-summit-expo-2024/
https://thefoodtech.com/industria-alimentaria-hoy/desarrolla-tu-conocimiento-asiste-a-las-conferencias-magistrales-gratuitas-de-the-food-tech-summit-expo/
https://thefoodtech.com/industria-alimentaria-hoy/desarrolla-tu-conocimiento-asiste-a-las-conferencias-magistrales-gratuitas-de-the-food-tech-summit-expo/
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Todas ellas se distribuyen a lo largo de los dos dias de jornada del evento, para que los
asistentes puedan planear su itinerario de capacitacidén de acuerdo con sus intereses y
necesidades.

Descubre, Inspira, Conecta: creando el futuro juntos

Ingrid Cubas

Comunicdloga con mds de 10 anos como creadora de contenidos para
medios impresos, digitales y audiovisuales sobre la industria de alimentos y
bebidas. Sommelier de té, especialista en cata, maridaje, produccion y
calidad de Camellia Sinensis.



https://thefoodtech.com/author/icubas/
https://expo.thefoodtech.com/registro/?utm_source=Web&utm_medium=Contenidos_web&utm_campaign=Nota_evento&utm_term=Lectores_Notas&utm_content=TFT_Summit_Expo24_Food_Tech_Talks_11_7

